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Micro-Brasserie

Informations :

Pour rappel ce cours n’est accessible qu’apres la réussite du module INITIATION

voir schéma de la section

Fiche Classe Horaire du groupe

1x/15jour : le jeudi soir + 4 samedis-brassins (8h30-16h30)

- Professeur : Samuel MEDICI

Organisation :

- Letablier de I'école, les gants et lunettes de protection sont obligatoires pour toutes les
activités pratiques.
- Comptez:
o un apport de 15€ pour le tablier
o +-45 € pour les ingrédients de I'année (au premier cours).
o +-20 € autres frais (hotamment fournitures des bouteilles).

Au menu — Fabrications des bieres :

Groupe lere année (G1)

- G1 brassin 1: Pale -Ale : Appréhender le brassage

- G1 brassin 2 : Porter /Stout : Influence céréales torréfiées — L’influence de la levure et
de I'eau sont également intégrées a partir de ce brassin

- G1 brassin 3 : Saison

- G1 brassin 4 : Biere de type Trappistes : Double / Triple
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