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1 1Objectifs :

Apprentissage de concepts théoriques :

* Approche historique et culturelle liée au café et sa place dans
notre société ;

« Approche géographique liée aux principaux pays producteurs et
la typicité qu’ils donnent a leurs cafés ;

- Approche botanique liée a ’agronomie du caféier et ses
différentes familles de cultivars;

* Approche liée a la manufacture du café avec une attention

Prérequis : CEB particuliére sur les différents procédés de séchage (naturel, levé
ou hun.ey)| et de torréfaction ;

Durée : 6 soirées « Approche organoleptique liée a la notion de méthode de
dégustation S.N.T. (Saveur, Notes et Texture) et a I’utilisation du

Matériel : 1 tasse de vocabulaire adéquat pour parler de ses dégustations.

dégustation en verre double
paroi

Apprentissages pratiques :
- Dégustation et identification des cafés et utilisation du

2 vocabulaire adéquat lors d’'une mise en situation.
Evaluation : Non



