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       Alerte gourmandise : 

Envie de fraîcheur sans vous encombrer de robots ? Rejoignez notre module spécial sorbets et 

délices glacés ! Apprenez à créer des douceurs glacées ultra-crémeuses avec de simples 

ustensiles de cuisine. C'est facile, naturel et terriblement gourmand. Enfilez votre tablier ! 

     [Je m'inscris vite !] 

Produits confectionné lors du module : 

 

* Parfaits glacé. – Soufflés glacés. – Mousses glacées. – Sorbets aux fruits. – Sorbets aux 

herbes. Sorbets à la bière. – Nougatine glacé avec son coulis. – Tiramisu glacé. – 

Accompagnement coulis, sauces, biscuits. – Sorbets aux légumes. -  Sorbets aux produits 

laitiers. - Meringues. - Milkshake. – Sorbets et glaces « Saveurs insolites ».  
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