
 2021-2022 – Les formations à la carte (1 soirée) 
 

Vous pouvez choisir parmi les propositions ci-dessous celle ou celles qui vous 
conviennent. 
 

Nom et Prénom : ---------------------------------------------------  

Votre Mail :  ----------------------------------------------------------  

Votre GSM : ---------------------------------------------------------  

Entourez ci-dessous le N° des cours pour lesquels vous sollicitez une place vacante. 

Les vendredis à la carte 
 Dates 

Vendredis 
Thèmes Coûts 

MP 
Professeurs 

1 17/09/2021 Cuisine du poisson 25 Dominique Demine 

2 24/09/2021 La cuisine d’Asie  20 Chantal Mandelier 

3 08/10/2021 Cuisine moderne du gibier 15 Jean-Jacques Simon 

4 15/10/2021 Petites charcuteries maison  15 Christophe Beauclaire  

5 22/10/2021 Les cocktails d’ Hallowenn 20 Laurent Hella 

6 12/11/2021 Lacto-fermentation 15 Dominique Demine 

7 19/11/2021 Tapas 20 Etienne Cartuyvels 

8 10/12/2021 Cougnoux 15 Jean-Marc Toussaint  

9 17/12/2021 Foie gras  30 Dominique Demine  

10 14/01/2022 Chocolats noix et pralinés  20 Geneviève Trépant  

11 28/01/2022 Cuisine bien-être 15 Brigitte Rome  

12 04/02/2022 Minis gâteaux et verrines sucrées  20 Hugues Gryffroy  

13 18/02/2022 Tartes salées et sucrées  15 Carl Malaise  

14 11/03/2022 Plats mijotés d’ici 15 Jean Lizin 

15 11/03/2022 Whisky * DATE SOUS RESERVE* 20 Philippe Berger * 

16 18/03/2022 Bonbons et caramels  15 Véronique  Halloy  

17 25/03/2022 Technique de fumage à chaud  20 Frédérique Timson  

18 22/04/2022 Les cocktails Mojito revisité 20 Laurent Hella  
 

Les cours à la carte sont accessibles sans condition de diplôme ou d’expérience. 
- Les élèves ayant suivi des cours qualifiants dans un domaine ne peuvent s’inscrire dans ce 

domaine (exemple : un étudiant inscrit en boulangerie ne peut pas s’inscrire en « Tartes ») 
- Le nombre maximum de cours est limité à 5. 
- Nouveau : Les inscriptions se font uniquement le mois qui précède le cours  

Exemple : (charcuterie = inscription en septembre, foie gras inscription en novembre …)  
Horaire : 17h00 – 22h00 
Lieu : Restaurant d’application par défaut 

 

Tarifs €  1er cours Suivants 

Droits d’inscription 1 32 5 

+ Matières premières Voir tableau Voir tableau 
 

Tenue : tee-shirt blanc + tablier bleu + charlotte ou tenue professionnelle complète blanche 
 

Les groupes sont ouverts sous réserve d’un nombre suffisant d’étudiants (en cas d’annulation 
par le Cefor, l’étudiant est remboursé pour la totalité) : 

- En cas d’empêchement, l’étudiant doit prévenir 1 semaine avant (12h) par mail à 
info@cefor.be (récupération possible des frais de MP ou possibilité de choisir une 
date ultérieure) - Merci de penser aux autres étudiants qui attendent une place. 

                                                           
1Réduction du droit d’inscription possible pour les exemptés (Forem ou CPAS au jour du cours) 

Boulevard 
Cauchy 10 

5000 NAMUR 
 

Tél.: 081 255 180 
 

E-mail: 
info@cefor.be 

 
www.cefor.be  
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