seceme CEFOR 2022/2023 —
Offre thematique

Avertissement : les grilles proposées sont a titre indicatif — I’étudiant peut
consulter I'information sur le site du Cefor pour plus d’information.
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| Légende | Pour tous (CEB) | Suite ou Spécialisation (prérequis dans le domaine)
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1 Cours de cuisine

1.1 Cours qualifiants

<oy CUISINE
RC => Cours de cuisine suivi de I'année de cours (1 = 1° année) ! NIVEAU1

B

RS => Cours de Salle suivi du N° du module
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https://www.cefor.be/ecole.php

Matin 9h30 -14h45

Soir 17h00 - 22h15

Lundi

RC1 11 LuM 2223

RC2 11LuM 2223

RC1 13 LuS 2223

RC3 11LuM 2223

RC3 12LuS 2223

RS1 11 LuS 2223 LH15 (1x 15jours)

Mardi

RC1 23 MaS 2223

RC2 23MasS 2223

RC3 22MasS 2223

RS1 21 MaS 2223 LH

RS2 26 MaS 2223 LH

Mercredi

RC1 31 MeS 2223

RC2 32MeS 2223

RC3 32MeS 2223

RS1 36 MeS 2223 |LH

Jeudi

RC1 41 JeM 2223

RC1 43 JeS 2223

RC2 43JeS 2223

RC3 42JeS 2223

RS2 42 JeS 2223 LH

1.2 Cours plaisirs — découvertes et/ou spécia

lisations

Matin 9h30 -14h45

Soir 17h00 — 22h15

Lundi

Gibier 13LuM JJS 2223
Volaille 16LuM JJS 2223
CRW 11LuM JJS 2223

Gibier 14Lus JJS 2223
Volaille 17Lus JJS 2223}
CRW 12LuS JJS 2223

Cuisine Vegetale 16LuS 2223 LQ]

LactoFermentation11 LuS 2223 LQ

Nutrition_Pratique LuS-Cadets22

Mardi

CuisMonde 22MaM FT2223]
CuisMediterranee21MaM2223FT

Petites Charcuteries M?S CB_1A|

BasseTemp 22MaS Dex2223]
Lacto SV 21MaS Dex2223

CuisMonde 24MaS FT2223]
CuisMediterranee22MaS2223FT

Mercredi

PlantesAutomne 301MeM 2223 LQ|
PlantesPrintemps 306MeM 2223 LQ

PlantesAutomne 311MeS 2223 LQ]
PlantesPrintemps 316MeS 2223 LQ

BufDinatoires MeS ? QL?JF|

CAsia 32 MeS Thai 2223 CM
CAsia 36 MeS Chine 2223 CM|
CAsia 37 MeS Asie(pour tous)22

CAsia 31 MeS Asie2122 CMII

Bistro 31MeS JJS

Jeudi

CuisineEpices JeM JF 23 2|

Bistro 41JeS JJS(FT)

CuisMonde 42JeS FT2223]
CuisMediterranee42JeS2223FT

Vendredi

Lacto_SV 41JeS Dex2223]
BasseTemp 42JeS Dex2223

**Champignons Sa + VeS 2223

**Decouv Pizza VeS?? 2223 FT

Samedi

CuisineEpices VeS JF 2223

Cuisine

Plantes sauvages
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2 Cours de boulangerie

2.1 Cours qualifiants " BOULANGERIE
A A . . . " PATISSERIE :
1BP = 1°"¢ année boulangerie-patisserie NIVEAU

ELEMENTAIRE
2BP = 2™ année :

34BP => année 3 ou 4 comportant :

- Patisserie Avancée (PA) qui sera logiqguement suivie du module Maitrise
o Les cours de patisserie débordent du jour de cours habituel (samedis et autres
cours complémentaires)
- Boulangerie Avancée (BA) qui sera logiquement suivie du module Maitrise

Matin 9h30 -14h45 Soir 17h00 — 22h15
Lundi 1BP 11LuM 2223 34BPGlaces 16LuS?? HG 2223
34BPPa 12LuS 2223@EC (retSuarl
34BPBa 12LuS JMT 2223
1BP 13LuS ?Suarlee 2223
Mardi 34BPPa 21MaM 2223@ EC 2BP 22MasS 2223
2BP 23MasS 2223
Mercredi | 1BP 31MeM 2223 34BPPa 32MeS 2223@ EC
34BPBa 32MeS JMT 2223
Jeudi 34BPBa 41JeM JMT 2223 1BP 42JeS 7?2223
2BP 41JeM 2223 2BP 42JeS 2223 ?
Vendredi | 34BPBa 51VeM JMT 2223 1BP 52VeS 2223
2BP 52VeS 2223 ?
34BPGlaces 51VeS HG 2223
Samedi

2.2 Cours plaisirs
Matin 9h30 -14h45 Soir 17h00 — 22h15

Lundi GlacesBiscuits LuM VB 2223 Tartes Revisitees LuS 2223 HG
Tarterie 11LuM VB

Les 2 modules ou 1 seul au choix
Mardi Patiss1 MaM CMAT (8h30-13h00)
Mercredi | Verrines 31MeM 2223 HG **GlacesBiscuits MeS HG 2223
DesignPatissier 36MeM HG 2223

**Pat.Fine MeS HG 2223

Jeudi
Vendredi PainMonde VeM? DL

Samedi Viennoiseries aM 2223 DL
5 \ J'_,' ﬁm

Verrines et
mini gateaux
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3 Cours de chocolaterie
Particularité : 2 modules par année (Septembre-Janvier et Février-Juin)

| CHOCOLATERIE

Matin 9h30 -14h45

Soir 17h00 —22h15

CONFISERIE :
® NIVEAU ELEMENTAIRE

Choco246 JeM 2223 VH

Lundi Choco111 LuS 2223]
Choco216 LuS 2223
Mardi Choco121 MaS 2223]
Choco226 MaS 2223 |
Mercredi Choco3 MeS?2223]
Jeudi Choco141 JeM 2223VH] Choco3 JeS 2223]

Choco4 Je 2223|

4 Cours de fromagerie
Une priorité d’inscription est donnée aux parcours qui comporte les couples suivants :

- Initiation ET Connaissances (ET/OU) Fabrication

Soir 18h00 -22h15

Mercredi | Fromagel 31Ini MeS?2223
Fromage2 33HorsFrance MeS 2223
*Fromage2 34Fabrique MeS?2223
Jeudi Fromagel 41Ini JeS 2223

Fromagel 42France JeS 2223l

Découvertes

des fromages

Fabrication
des fromages @

——

Fromagel 44Fabrique JeS 2223 JM

5 Cours de dégustation-boissons

5.1 &Enologie —Sommellerie
Par défaut, une 1 année de sommellerie = 3 modules (en 1% généralement INI + France 1 + France 2)

Soir (B101) 18h00 -22h15

Soir (B202) 18h00 -22h15

Soir (A103) 18h00 -22h15

Lundi

2Somm LuS OR 2223]

0Oeno214 Europe LuS 2223

0Oeno217 Monde LuS 2223

0Oeno213 Actu LuS???222

Mardi

Oenol21 ini MaS 2223 OR|

Vins Languedoc MaS PB 2

0enol22 Francel MaS 2223

0Oenol26 France2 MaS 2223

Vins 21 Spec Espagne Ma
Vins 26 Spec ltalie MaS PH

Mercredi

0Oeno234 Europe MeS 2223

Neg Caviste France MeS H

Oenol31 ini MeS 2223 PFl

0eno237 Monde MeS 2223
0eno233 Actu MeS 2223 OF

0enol32 Francel MeS 2223
0enol36 France2 MeS 2223

Jeudi

0Oeno244 Europe JeS 2223 (

Oenol41 ini JeS 2223 PB|

0Oeno244 Europe JeS 2223 ||

0eno247 Monde JeS 2223

0enol42 Francel JeS 222

0eno247 Monde JeS 2223 L|

0eno243 Actu JeS 2223 OR

0enol46 France2 JeS 222

Oeno243 Actu JeS 2223 LL|

Vins 41 JeS France 2223 JF

Vendredi

FRANCE: CLIMAT
MEDITERRANEEN ET @ -
CONTINENTAL f

Vins 51 VeS OR 2223

. r—t.“;""‘tl
| 2

S\ ETUDE DESVINS: @

o
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5.2 Bierologie
Une priorité d’inscription est donnée aux parcours qui comporte les couples suivants :

- Initiation ET Connaissances (ET/OU) Fabrication

Journée (8h30-16h00) Soir 18h00 -22h15

Lundi

Mardi Biere_121Ini_MaS 2223]
**Biere_124 Belge MaS 2223 |
Biere_123Micro_MaS+Sa 2223 ||

Mercredi

Jeudi

Vendredi **Biere_243Micro_VeS+Sa 2223 |

Samedi Pour les cours de Micro (4 journées)

; i

BIEROLOGIE: B BIEROLOGIE: ) _
INITIATION & I’E g = CONNAISSANCE DES @ BIEROLOGIE:
DES BIERES 8% BIERES BELGES _ MICRO-BRASSERIE

5.3 Boissons chaudes (thés, tisanes, cafés...)
Ces cours sont organisés a raison d’1 fois tous les 15 jours. Il est donc possible de cumuler 2 cours
dans le cadre d’une méme soirée

Matin (9h30 — 13h45) Soir (17h30 — 21h45)
Lundi Tisanes 10 LuM2223 LOJ Tisanes 12 LuS 2223 LO
Thes 10 LuM 2223 VD Thes 11 LuS 2223 VD
Cafe 16LuS 223 DV]
ThesChine 14 LuS 2223 VD

Tisanes ) 2 =
Iifsions Caféologie @

5.4  Mixologie (cocktails)
Cours organisé tous les 15 jours

Matin Soir (17h30 — 21h45) Cocktails
Lundi Cocktails 2223 LuS LH15]

5.5 Spiritueux (Rhums, Whiskies, Gins...)
Pas de proposition a ce stade
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6 Cours nature-environnement

6.1 Apiculture
Le cours d’apiculture est organisé sur 2 années et est reconnu par la Région Wallonne

Il se donne tous les 15 jours (avec plus de cours durant la belle saison : - )

i -

APICULTURE

Soir (17h30 —21h20)
Lundi Apiculteur (1eAn) LuS Theorie]
Vendredi | Apiculteur (2eAn) VeS _Theorie]

6.2 Plantes comestibles
Voir 1.2 : le mercredi matin ou soir
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