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EAFC Namur CEFOR 2022/2023 – 
Offre thématique 
Avertissement : les grilles proposées sont à titre indicatif – l’étudiant peut 

consulter l’information sur le site du Cefor pour plus d’information. 

 

Légende Pour tous (CEB) Suite ou Spécialisation (prérequis dans le domaine) 

 

Table des matières 
1 Cours de cuisine............................................................................................................................... 1 

1.1 Cours qualifiants ...................................................................................................................... 1 

1.2 Cours plaisirs – découvertes et/ou spécialisations ................................................................. 2 

2 Cours de boulangerie ...................................................................................................................... 3 

2.1 Cours qualifiants ...................................................................................................................... 3 

2.2 Cours plaisirs ........................................................................................................................... 3 

3 Cours de chocolaterie ...................................................................................................................... 4 

4 Cours de fromagerie ........................................................................................................................ 4 

5 Cours de dégustation-boissons ....................................................................................................... 4 

5.1 Œnologie – Sommellerie ......................................................................................................... 4 

5.2 Bièrologie ................................................................................................................................. 5 

5.3 Boissons chaudes (thés, tisanes, cafés…) ................................................................................ 5 

5.4 Mixologie (cocktails) ................................................................................................................ 5 

5.5 Spiritueux (Rhums, Whiskies, Gins…) ...................................................................................... 5 

6 Cours nature-environnement .......................................................................................................... 6 

6.1 Apiculture ................................................................................................................................ 6 

6.2 Plantes comestibles ................................................................................................................. 6 

 

1 Cours de cuisine 

1.1 Cours qualifiants 
RC => Cours de cuisine suivi de l’année de cours (1 = 1ère année) 

RS => Cours de Salle suivi du N° du module 

 

https://www.cefor.be/ecole.php
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 Matin 9h30 -14h45 Soir 17h00 – 22h15 

Lundi RC1 11 LuM 2223  

 RC2 11LuM 2223 RC1 13 LuS 2223 

 RC3 11LuM 2223 RC3 12LuS 2223 

  RS1 11 LuS 2223 LH15 (1x 15jours) 

Mardi  RC1 23 MaS 2223 

  RC2 23MaS 2223 

  RC3 22MaS 2223 

  RS1 21 MaS 2223 LH 

  RS2 26 MaS 2223 LH 

Mercredi  RC1 31 MeS 2223 

  RC2 32MeS 2223 

  RC3 32MeS 2223 

  RS1 36 MeS 2223 LH 

Jeudi RC1 41 JeM 2223 RC1 43 JeS 2223 

  RC2 43JeS 2223 

  RC3 42JeS 2223 

  RS2 42 JeS 2223 LH 

1.2 Cours plaisirs – découvertes et/ou spécialisations 
 Matin 9h30 -14h45 Soir 17h00 – 22h15 

Lundi Gibier 13LuM JJS 2223  
Volaille 16LuM JJS 2223  
CRW 11LuM JJS 2223 

Gibier 14Lus JJS 2223  
Volaille 17Lus JJS 2223  
CRW 12LuS JJS 2223 

  Cuisine Vegetale 16LuS 2223 LQ  

  LactoFermentation11 LuS 2223 LQ  

  Nutrition_Pratique LuS-Cadets22 

Mardi CuisMonde 22MaM FT2223  
CuisMediterranee21MaM2223FT 

Petites Charcuteries M?S CB_1A  

  BasseTemp 22MaS Dex2223  
Lacto_SV 21MaS Dex2223 

  CuisMonde 24MaS FT2223  
CuisMediterranee22MaS2223FT 

Mercredi PlantesAutomne 301MeM 2223 LQ  
PlantesPrintemps 306MeM 2223 LQ 

PlantesAutomne 311MeS 2223 LQ  
PlantesPrintemps 316MeS 2223 LQ 

  BufDinatoires MeS ? QL?JF  

  CAsia 31 MeS Asie2122 CM  
CAsia 32 MeS Thai 2223 CM  
CAsia 36 MeS Chine 2223 CM  
CAsia 37 MeS Asie(pour tous)22 

  Bistro 31MeS JJS 

Jeudi CuisineEpices JeM JF 23 ?  Bistro 41JeS JJS(FT) 

  CuisMonde 42JeS FT2223  
CuisMediterranee42JeS2223FT 

  Lacto_SV 41JeS Dex2223  
BasseTemp 42JeS Dex2223 

Vendredi  **Champignons Sa + VeS 2223 

  **Decouv Pizza VeS?? 2223 FT 

  CuisineEpices VeS JF 2223 

Samedi   

 

https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6203
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6345
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6493
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6343
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6335
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6495
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6511
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6337
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6291
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6467
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6213
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6351
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6339
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6293
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6491
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6497
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6367
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6341
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6295
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6429
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6431
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6427
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6435
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6437
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6433
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6193
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6195
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6081
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6447
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6439
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6463
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6459
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6461
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6449
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6441
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6185
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6191
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6187
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6189
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=4835
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6471
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6473
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6475
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6477
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6423
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6121
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6425
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6453
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6445
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6455
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6457
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6363
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6507
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2 Cours de boulangerie 

2.1 Cours qualifiants 
1BP = 1ère année boulangerie-pâtisserie 

2BP = 2ème année 

34BP => année 3 ou 4 comportant : 

- Pâtisserie Avancée (PA) qui sera logiquement suivie du module Maîtrise 

o Les cours de pâtisserie débordent du jour de cours habituel (samedis et autres 

cours complémentaires) 

- Boulangerie Avancée (BA) qui sera logiquement suivie du module Maîtrise 

 Matin 9h30 -14h45 Soir 17h00 – 22h15 

Lundi 1BP 11LuM 2223 34BPGlaces 16LuS?? HG 2223  

  34BPPa 12LuS 2223@EC (retSuarl  

  34BPBa 12LuS JMT 2223 

  1BP 13LuS ?Suarlee 2223  

Mardi 34BPPa 21MaM 2223@ EC 2BP 22MaS 2223  

  2BP 23MaS 2223  

Mercredi 1BP 31MeM 2223 34BPPa 32MeS 2223@ EC 

  34BPBa 32MeS JMT 2223 

Jeudi 34BPBa 41JeM JMT 2223 1BP 42JeS ?2223 

 2BP 41JeM 2223 2BP 42JeS 2223 ? 

Vendredi 34BPBa 51VeM JMT 2223 1BP 52VeS 2223 

  2BP 52VeS 2223 ? 

  34BPGlaces 51VeS HG 2223  

Samedi   

 

2.2 Cours plaisirs 
 Matin 9h30 -14h45 Soir 17h00 – 22h15 

Lundi GlacesBiscuits LuM VB 2223  
Tarterie 11LuM VB  
Les 2 modules ou 1 seul au choix 

Tartes Revisitees LuS 2223 HG  

Mardi Patiss1 MaM CMAT (8h30-13h00)  

Mercredi Verrines 31MeM 2223 HG  
DesignPatissier 36MeM HG 2223  

**GlacesBiscuits MeS HG 2223  

  **Pat.Fine MeS HG 2223   

Jeudi   

Vendredi PainMonde VeM? DL  

Samedi Viennoiseries SaM 2223 DL   

 

https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6225
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6415
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6395
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6391
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6515
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6377
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6407
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6509
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6489
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6397
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6393
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6383
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6513
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6405
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6409
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6387
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6227
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6411
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6271
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=5553
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6481
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6375
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6485
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6369
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6479
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6373
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6371
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=4791
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6487
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3 Cours de chocolaterie 
Particularité : 2 modules par année (Septembre-Janvier et Février-Juin)  

 Matin 9h30 -14h45 Soir 17h00 – 22h15 

Lundi  Choco111 LuS 2223  
Choco216 LuS 2223  

Mardi  Choco121 MaS 2223  
Choco226 MaS 2223   

Mercredi  Choco3 MeS?2223  

Jeudi Choco141 JeM 2223VH  
Choco246 JeM 2223 VH 

Choco3 JeS 2223  
Choco4 Je 2223  

4 Cours de fromagerie 
Une priorité d’inscription est donnée aux parcours qui comporte les couples suivants : 

- Initiation ET Connaissances (ET/OU) Fabrication 

 Soir  18h00 -22h15 

Mercredi Fromage1_31Ini MeS?2223  
Fromage2_33HorsFrance MeS 2223  

*Fromage2_34Fabrique MeS?2223 

Jeudi Fromage1_41Ini JeS 2223  
Fromage1_42France JeS 2223  

Fromage1_44Fabrique JeS 2223 JM 

5 Cours de dégustation-boissons 

5.1 Œnologie – Sommellerie 
Par défaut, une 1 année de sommellerie = 3 modules (en 1ère généralement INI + France 1 + France 2)  

 Soir (B101) 18h00 -22h15 Soir (B202) 18h00 -22h15 Soir (A103) 18h00 -22h15 

Lundi 2Somm LuS OR 2223  Oeno214 Europe LuS 2223 PB  
Oeno217 Monde LuS 2223 PB  
Oeno213 Actu LuS???2223 PB  

 

Mardi Oeno121 ini MaS 2223 OR  
Oeno122 France1 MaS 2223 OR  
Oeno126 France2 MaS 2223 OR  

Vins Languedoc MaS PB 2223    

  Vins 21 Spec Espagne MaS PF 2223  
Vins 26 Spec Italie MaS PF 2223 

 

Mercredi Oeno234 Europe MeS 2223 OR  
Oeno237 Monde MeS 2223 OR  
Oeno233 Actu MeS 2223 OR  

Neg Caviste France MeS PB  Oeno131 ini MeS 2223 PF  
Oeno132 France1 MeS 2223 PF  
Oeno136 France2 MeS 2223 PF  

Jeudi Oeno244 Europe JeS 2223 OR  
Oeno247 Monde JeS 2223 OR  
Oeno243 Actu JeS 2223 OR  

Oeno141 ini JeS 2223 PB  
Oeno142 France1 JeS 2223 PB  
Oeno146 France2 JeS 2223 PB  

Oeno244 Europe JeS 2223 LL  
Oeno247 Monde JeS 2223 LL  
Oeno243 Actu JeS 2223 LL  

   Vins 41 JeS France 2223 JFS  

Vendredi Vins 51 VeS OR 2223     

 

https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6529
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6531
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6235
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6233
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6533
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6229
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6231
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6251
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6253
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6501
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6503
http://www.cefor.be/web/formations.php?UF=413&Adm=510&C=6499&Guide=1
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6245
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6247
http://www.cefor.be/web/formations.php?UF=413&Adm=510&C=6249&Guide=1
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6263
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6219
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6221
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6217
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6299
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6301
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6303
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6333
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6329
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6521
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6307
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6309
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6305
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6519
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6323
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6325
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6327
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6313
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6315
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6311
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6205
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6207
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6209
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6319
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6321
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6317
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6483
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6331
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5.2 Bièrologie 
Une priorité d’inscription est donnée aux parcours qui comporte les couples suivants : 

- Initiation ET Connaissances (ET/OU) Fabrication 

 Journée (8h30-16h00) Soir 18h00 -22h15 

Lundi   

Mardi  Biere_121Ini_MaS 2223  
**Biere_124 Belge MaS 2223   
Biere_123Micro_MaS+Sa 2223   

Mercredi   

Jeudi   

Vendredi  **Biere_243Micro_VeS+Sa 2223   

Samedi Pour les cours de Micro (4 journées)  

 

5.3 Boissons chaudes (thés, tisanes, cafés…) 
Ces cours sont organisés à raison d’1 fois tous les 15 jours. Il est donc possible de cumuler 2 cours 

dans le cadre d’une même soirée 

 Matin (9h30 – 13h45) Soir (17h30 – 21h45) 

Lundi Tisanes_10 LuM2223 LQ  Tisanes_12 LuS 2223 LQ 

 Thes_10 LuM 2223 VD  Thes_11 LuS 2223 VD  
Cafe 16LuS 223 DV  

  ThesChine_14 LuS 2223 VD  

 

5.4 Mixologie (cocktails) 
Cours organisé tous les 15 jours  

 Matin  Soir (17h30 – 21h45) 

Lundi  Cocktails 2223 LuS LH15  

 

5.5 Spiritueux (Rhums, Whiskies, Gins…) 
Pas de proposition à ce stade 

 

 

https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6255
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6257
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6259
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6505
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6181
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6183
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6199
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6197
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=4745
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6201
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6297
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6 Cours nature-environnement     

6.1 Apiculture  
Le cours d’apiculture est organisé sur 2 années et est reconnu par la Région Wallonne 

Il se donne tous les 15 jours (avec plus de cours durant la belle saison : - )  

 Soir (17h30 – 21h20) 

Lundi Apiculteur (1eAn) LuS_Theorie  

Vendredi Apiculteur (2eAn) VeS_Theorie  

 

6.2 Plantes comestibles 
Voir 1.2 : le mercredi matin ou soir 

https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6241
https://www.cefor.be/formations.php?Guide=1&C=6237

