NAMUR

les vins frangais, ils en connaissent un rayon

Depuis samedi, Philippe

Berger et Olivier Rotiers
sont champions de
France de dégustation
de vin a laveugle.
Avant le mondial.

o Rurélie MOREAU

glaner des prix. Bt ¢a con-
tinue. Samedi, a I'issue
d’'un concours pointu, Phi-
lippe Berger (53 ans, Anne-
voie) et Olivier Rotiers (39
ans, Courriere) ont remporté
le titre de champion de
France de dégustation a
T'aveugle. Un concours orga-
nisé au vieux chitean
Gaubert, dans la région de
‘Bordeaux.
Quatre manches qualificati-
ves avalent été organisées
pour parvenir a un nombre
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total de 46 équipes sélection- figurer dans le top 6 d'une man-
nées pour la finale. « Nous avi-  che. »

ons gagné la 17 manche a Vac- -
queyras en novembre, précise
Philippe Berger. Ce qui a suffi
car pour étre qualifié car il fallait

Les deux comparses au nez
fin se connaissent depuis
quelques années. « On donne
des cours de dégustation. Clest

(ette fois, les deux Namurois ont reconnu le
moelleux, qui est habituellement leur point faible:

notre métier. Olivier avait suivi

mes cours au Cefor.

Aujourd’hui, cest mon colle-

que. »

‘Samedi, en finale, douze

vins étaient a déguster, dont
]

du blanc, du rouge et du
moelleux. « On devait recon-
nattre le cépage, Pappellation, la
cuvee, le millésime et le nom de
domaine, précise celui qui
donne aussi cours a Ciney eta
T'Université du troisieme dge
de Namur (UTAN). On gagne
avec une bonne marge. On a eu
141 points contre I10 poinis
pour le dewdeme. A dews, on a
des forces et des faiblesses par
rapport i des cépages. Lorsqu’on
west pas d'accord, on discute.
Avec le temps, on se fait con-
fiance. Bt puis il faut dive qu'avec
notre métier, on a la chance de
sentrainer toute Pannée.» 1l
ajoute : « Le moelleux, cest no-
tre point faible. Cette année on
Pa trouvé. On a déja raté des
concours & cause de cal »

i Chambord, le 12 ociobre

’

Outre I’équipe namuroise, 6
autres duos belges étaient en
finale, avec deux équipes

' luxembourgeoises.

Avec cette victoire, les deux
comparses ont assuré leur
qualification pour le cham-
pionnat du monde de dégus-
tation a 'aveugle, organisé au
chiteau de Chambord, le
12 octobre prochain. Pour re-

présenter la France ? « Non, en
réalité, ce concours en France
qualifie les équipes de France, de
Belgique et du Luxembourg.
Chacun représente ensiite son
propre pays au Mondial»,
ajoute Philippe Berger.

Notre pays morganise donc
pas de championnat natio-
nal ? « Si. Il est relativement ré-
cent. Mais je n’y participe pas. Je
trouve le championnat de France
plus élevé. »11 confie: « Il faut
bien dire que je préfere aller a
Beaune plutdt qua Ciney pour
faire un concours mais ne le dites
pds & ma fenme », s'amuse-tl

En octobre, les cenologues se
frotteront a d’autres confi-
nents. « Cest le méme genre de

concours. Sauf qu'on nest pas

par dews, mais par quatre. La
différence, cest qu'ici il N’y aura
qu'une équipe par pays. On ne
qgoiitera pas uniquement des
vins de France, comme c’était le
cas samedi, mais on gotitera des
vins du monde entier: »

Lan passé, Olivier Rotiers
avait remporté, avec un autre
partenaire, le titre de cham-
pion d'Europe dans la méme
catégorie. Cette fois, avec Phi-
lippe Berger, ils visent le som-
met mondial. Rien que ¢a. B



